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19a Festa del Parmigiano Reggiano di 
Lama Mocogno

Un evento “classico” che identica il territorio di 
Lama Mocogno e le sue eccellenze.

La festa “Parmigiano Reggiano da gustare”, giunta alla 19a edizione, non teme 
il passare degli anni.
“Parmigiano Reggiano da gustare” è oramai un grande “classico” per Lama 
Mocogno e il suo territorio: l’Amministrazione comunale e gli ufci vi dedicano 
un intenso lavoro organizzativo che trova sempre un adeguato riscontro nella 
presenza di espositori alimentari e non alimentari, con una settantina di stand 
complessivi, nella partecipazione del pubblico e nel sostegno delle ditte frignane-
si e non che aderiscono in qualità di sponsor alla manifestazione. 
Con diciotto edizioni alle spalle questa è, appunto, la diciannovesima, l’evento 
continua a mantenere una freschezza ed un’attrattività invidiabili, frutto del suo ra-
dicamento sul territorio che si esprime in particolare valorizzandone le eccellenze 
agro-alimentari, tra le quali il posto d’onore spetta, ovviamente, al Parmigiano-
Reggiano di montagna, il “Re” dei formaggi ed uno dei pilastri dell’economia del 
territorio di Lama Mocogno e dell’intero Frignano. 
Il settore agro-alimentare è strategico per il futuro della montagna, come lo è stato 
per il suo passato ed il suo presente: oltre a contribuire ad un’alimentazione sana 
e a corretti stili di vita, senza dimenticare la produzione di reddito sul territorio, 
contenendo il calo demograco, l’agro-alimentare di qualità vuol dire cura del 
territorio, prevenzione del dissesto idrogeologico e attenzione alla sostenibilità 
ambientale e sociale. 
Ecco perché, a nome dell’Amministrazione comunale di Lama Mocogno, sono 
onorato di salutare tutti i partecipanti alla diciannovesima edizione di “Parmi-
giano Reggiano da gustare” e di ringraziare i numerosi sponsor che rendono 
possibile l’organizzazione di questo evento così importante per il nostro territorio. 

 Il Sindaco di Lama Mocogno 
 Arnaldo Ricchi
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Programma

VENERDÌ 4

OTTOBRE

Ore 20:30  Sala ConSiliare a. lorenzini - via XXiv Maggio, 4

  Valorizzazione dell’agricoltura
  in montagna: prospettive 
  e opportunità per le aziende agricole

 relatori: • Cristiana Corsini Servizio veterinario Ausl Modena

  • Armando Gualmini Presidente di zona Coldiretti

  • Angelo Vescogni Segretario di zona Coldiretti

  • Erik Balocchi Responsabile tecnico Area montana CIA
    Confederazione Italiana Agricoltori

  • Gianni Minelli Presidente di zona Confagricoltura

Poggioli
Marco

IMPIANTI ELETTRICI
CIVILI ED INDUSTRIALI

Via casa Malgari, 7 - Lama Mocogno (Mo)
Cell. 339.4002474
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Dal campo alla stalla:
più valore al tuo latte con foraggi di qualità

LAMA MOCOGNO (Mo)

Sabato 5 Ottobre 2024  • ore 11,00
Sala Consigliare “A. Lorenzini”

presso Municipio di Lama Mocogno • Via XXIV Maggio, 4

Iniziativa gestita e coordinata 
dall’Ufcio Ricerca & Sviluppo Progeo, 
in collaborazione con gli agronomi di 

Agrites, Scam e COnsorzio NAzionale SEmenti

 Nell’ambito dell’iniziativa porterà i saluti istituzionali  
il Sindaco di Lama Mocogno  Arnaldo Ricchi

1992 | 2022

PROGEO Sca
 Via Asseverati, 1 - 42122 Masone • Reggio Emilia  • Tel. 0522 346411 • www.progeo.net 

1 9 7 4 - 2 0 2 4
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Via Marchiani, 43 - Pavullo nel Frignano (Mo)
tel. 0536.20497 - ag.adami@ptavant.it

AGENZIA D’AFFARI  ASSICURAZIONI
PRATICHE AUTOMOBILISTICHE

AGENZIA GIUSEPPE ADAMI
di Adami Paolo Guido & C. s.n.c.

Miele italiano
Poggioli Renata

Via Giotto, 10 - Lama Mocogno (Mo) - Tel 0536.44192

CERREDOLO
0522.1232298

PALAGANO
0536.961562

LAMA MOCOGNO
0536.44035

di Antonioni Aldo & C. s.a.s.

Via Pangone, 18 - Pianorso - Lama Mocogno (Mo)
Tel. 335.6066569

fratelliantonionisas@gmail.com 7



Ore 9:30  Da Piazza Della PaCe a Piazza C. BattiSti

  Inaugurazione della 19a rassegna 
“Parmigiano Reggiano da gustare”

  Slata delle autorità con la partecipazione degli alunni
  dell’Istituto Comprensivo “G. Dossetti” 
  e del Corpo Bandistico “G. Rossini” di Lama Mocogno
 interventi: • Arnaldo Ricchi
   Sindaco di Lama Mocogno

  • Emilio Braghin
   Presidente sezione di Modena del Consorzio del Parmigiano Reggiano

Ore 10:30 Cottura del pane nel forno a legna 
  con metodo tradizionale

 Dalle ore 11:00 Attività ludiche con Fanny Animazione:
 alle ore 13:00 baby dance-giochi-palloncini e bolle di sapone

Ore 11:00  Sala ConSiliare a. lorenzini - via XXiv Maggio, 4
  Dal campo alla stalla: 
  più valore al tuo latte con foraggi di qualità
  Conferenza a cura di PROGEO

  Iniziativa gestita e coordinata dall’Ufcio Ricerca & Sviluppo Progeo,
  in collaborazione con gli agronomi di Agrites, Scam e Consorzio 
  Nazionale Sementi

 saluti: • Arnaldo Ricchi
   Sindaco di Lama Mocogno

SABATO 5

OTTOBRE

1992 | 2022
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Via Pietro Giardini 221- Lama Mocogno (Mo)
Tel. 0536.44033 - Whatsapp 345.6044651

F.LLI BAZZANI
  RENZO, GRAZIANO & C.

S.N.C. 

Utensileria - Ricambi trattori - Lubrifcanti
Giardinaggio - Abbigliamento da lavoro

Largo Ghibellini, 14 - Pavullo (Mo)
Tel. 0536.20602 - Fax 0536.23955

info@fratellibazzani.com

Tel. 0536.44443
Via per Palagano, 23 - Lama Mocogno (Mo)

ferramentatorelli@outlook.it

FERRAMENTA - CASALINGHI

TORELL I

dal
1964

Vendita
AUTO NUOVE e D’OCCASIONE

di tutte le marche

DI FERRARI ALESSANDRO

Pavullo nel Frignano (Mo) - via Poliziano, 16
tel e fax 0536.20211 - autofrignano@libero.it

unico RIVENDITORE AUTORIZZATO
per la zona del Frignano

Preparazioni galeniche - Prenotazioni CUP
Misurazione della pressione - Analisi del sangue
Giornate di screening - Elettrocardiogramma

Holter cardiaco - Holter pressorio
Teledermatologia - Intolleranze alimentari

Test delle urine
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LAVORI EDILI STRADALI - OPERE IN CEMENTO ARMATO
CONDOTTE - OPERE IDRAULICHE FLUVIALI

CONSOLIDAMENTI OPERE DI INGEGNERIA NATURALISTICA - PALI, MICROPALI E TIRANTI

Via Cimone, 3 - Lama Mocogno (Mo) - Tel. 0536.44316 - Fax 0536.344015
e-mail: canovi.costruzioni@libero.it - PEC canovicostruzioni@cert.cna.it

www.canovicostruzionisrl.com

CENTRO ESTETICO 
ABBRONZATURA

ELISA
Tel. 0536.20436

Pavullo nel Frignano (Mo) - Via Mercato, 42
via Giardini Sud, 117 - Pavullo (Mo)

tel. e fax 0536.20276 - coopdragone@msw.it

VENDITA MANGIMI
e tutto per l’agricoltura e il giardinaggio

Coop Agricola

“DRAGONE”
Società Agricola Cooperativa

via XXII Aprile, 62/A
41026 Pavullo nel Frignano (Mo)

tel. 0536.20711 - elettrautolc@gmail.com

di Lutti Cristiano
Elettrauto L.C.
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Lo scorso 1° settembre, in occasione della festa della 
crescentina di Pavullo, il laboratorio di analisi Lab4 Soc.Coop. 
in collaborazione con il Consorzio Parmigiano-Reggiano, ha presentato 
una competizione di assaggio tra 23 caseici produttori di 
Parmigiano-Reggiano con sede nella montagna 
modenese (Frignano, montagna del distretto 
ceramico e Zocca-Montese).
Il territorio modenese, con i suoi caseici storici, 
rappresenta un vanto nella produzione casearia. 
Durante la festa sono state realizzate le interviste 
al consumatore. Successivamente una giuria di 
esperti dell’Associazione Assaggiatori 
Parmigiano-Reggiano (APR), ha valutato gli stessi 
campioni per darne un parere tecnico 
e decretarne i migliori.
I risultati verranno presentati in occasione della 
festa del Parmigiano-Reggiano di 
Lama Mocogno il 5 ottobre presso il 
Ristorante Mazzieri.

Il primo classicato di ogni palio effettuato
nel territorio di origine, parteciperà, 
l’anno prossimo, ad un grande evento 
a Londra organizzato dal 
Consorzio Parmigiano-Reggiano.

pAlio del 
pArmigiAno reggiAno
del FrignAno
e dellA montAgnA modenese
5A edizione

SABATO 5

OTTOBRE
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Il Palio del Parmigiano Reggiano è sponsorizzato da:

Cena di Premiazione del
Palio del Parmigiano Reggiano

della Montagna Modenese 2024
Sabato 5 ottobre - ore 20:30
presso Hotel Ristorante Mazzieri

Piazza Dante Alighieri, 18 - Piane di Mocogno (Mo)

Per prenotazioni:
tel. 0536.45000
37   a persona€
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CON
SUL
ENZ
A

PAG
HE

www.finproservizi.it

I NOSTRI SERVIZI CON
TAB
ILITÀ

FINA
NZA

COO
PER
ATIV

A

Da oltre 25 anni offre servizi Amministrativi
e Consulenza a Cooperative e Imprese Associate
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Piazza Della PaCe 
Dalle ore 9:30
MOSTRA DI 
MEZZI D’EPOCA

Piazza Della PaCe 
Dalle ore 9:30
RADUNO 
MEZZI D’EPOCA
CON SFILATA
PER LE VIE DEL PAESE

rAdUno
mezzi d’epoCA

SABATO 5

OTTOBRE

DOMENICA 6

OTTOBRE 19



Ristorante 
Vecchia Lama
Via XXIV Maggio, 24
Lama Mocogno - Tel. 0536.44662
info@ristorantevecchialama.it

Menu
Antipasto

Polenta dorata, ricotta di Mocogno
& salsa Arachidi

Primi
Rotolini ripieni di ricotta e noci su crema di 

Parmigiano Reggiano, gocce di aceto balsamico 
tradizionale & prosciutto croccante

Passatelli asciutti all’emiliana 
con scaglie di tartufo nero dell’Appenino

Secondo

“La Scalinata” di maialino alla griglia 
con limone & ginepro 

Spinaci burro & Parmigiano Reggiano

Dessert
Barattolino di dolce “Caterinetta”

Acqua e caffè

Euro 40,00 a persona
(vino e bevande escluse)

A tAvolA Con gUsto
menù A bAse di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna
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A tAvolA Con gUsto
menù A bAse di pArmigiAno reggiAno
Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

Ristorante 
La Baita del Duca

Via Boscone, 5
Piane di Mocogno

Cell. 339.3383744

Menu
Antipasti

Stuzzichini della Baita:
tortino di ricotta e Parmigiano Reggiano,

frittelline di castagne, gnocchini fritti,
Parmigiano Reggiano con aceto balsamico

Primo
Tortelloni con Parmigiano Reggiano

alla pancetta rosolata e salvia

Secondo
Crescentine di montagna con:
lardo e Parmigiano Reggiano

salumi del territorio
intingoli
Dessert

Dolcetti della Baita a scelta

Caffè e amaro

Euro 30,00 a persona
(bevande escluse)
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Via Giardini, 285 - Lama Mocogno (Mo)
Tel. 333.3509519

Via Giardini Sud, 168 - Pavullo (Mo)
Tel. 0536.22718
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Tel +39 0536/47142
E-mail: info@gianniniedilizia.it

www.gianniniedilizia.it
Facebbok: www.facebook.com/gianniniedilizia

GIANNINI
EDILIZIA

Via Pangone, 8 - 41023 Lama Mocogno (MO) - tel. 053647350 - www.gianniniemoresrl.it
mail: info@gianniniemoresrl.it - pec: gianniniemoresrl@pec.confartigianato.it

via Emilia Est 90/A, 41013 
Castelfranco Emilia, (MO)

www.gra-com.co
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COMMERCIO INGROSSO

PIRLI 
Parmigiano Reggiano e burro di Pirli Filippo

Via Righi, 828 - Montese (Mo)
Cell. 335.7033536

Mangimi
Mesini
alimenti
zootecnici

Via Marchiani, 72 - Pavullo nel Frigano (Mo)
tel. 0536.20553

Via Giardini Sud, 187 - Loc. Querciagrossa
Pavullo nel Frignano (Mo) - Tel. 0536.325172
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• VERNICI • PITTURE • SMALTI •
dei F.lli Bazzani & C.

iSolaMento terMiCo

SiSteMa SPeCializzato

via Giardini Sud, 94 - Pavullo (Mo)
tel. e fax 0536.24764

print.color@libero.it - www.print-color.it

S.A.P. di Fulgeri Ugo s.r.l.
via XXII Aprile, 67/A - Pavullo nel Frignano (Mo)

0536.22512
info@salumisap.it - www.salumisap.it

DIVERSI DENTRO

POGGIOLI LUCA
IMPIANTI ELETTRICI
CIVILI E INDUSTRIALI

SISTEMI ANTIFURTO - AUTOMAZIONI - TV
Via F.lli Cervi, 15/1 - Lama Mocogno (Mo)
Cell. 333.4706413 - Tel. 0536.44263

poggioli@msw.it
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di Adani Marcello e Manfredini Monica

Via P. Giardini, 116
LAMA MOCOGNO (MO)

tel. 0536.44801

Azzi  & Guidani

via Giardini nord, 63 - Pavullo (Mo)
tel. 0536.20326

tipograa.azzi@gmail.com

 Tipograa Azzi 

  tipograa_azzi

via XXIV Maggio, 5 - Lama Mocogno (Mo)
tel e fax 0536.44790 - sta@meiattinineri.it

Progettazioni - Ristrutturazioni Catasto
Riconfnamenti - Stime - Consulenze

Pavullo nel Frignano (Mo) - via Padre Giacobazzi, 13
tel 0536.21963 - fax 0536.324239
veterinariafrignano@gmail.com

Pozza di Maranello (Mo) - via Nuova Estense, 2280
tel e fax 0536.941990 - tel. 0536.940247

vetpozza@gmail.com
 366.5938638

Veterinaria
del Frignano

Antonelli e Iacconi s.r.l.

Prodotti Veterinari e Zootecnici
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N O  L I M I T  T E C H N O L O G Y
www.tmp-srl.it - tel. 0536.44517
LAVORAZIONI MECCANICHE DI PRECISIONE

Via per Palagano, 75 - LAMA MOCOGNO (MO)
Tel. 0536.44441

e-mail: afro.albergucci@tiscali.it

Torneria Albergucci
di Albergucci Afro e C. snc






Via Pietro Giardini - Lama Mocogno (Mo)
0536.44404

Ristorante - Pizzeria
Raimondo

Via P. Giardini, 193 - Lama Mocogno
Tel. 0536.44404
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Ore 10:00
Iscrizioni e consegna prodotto

presso il Chiosco “Circolo Belvedere” 
Lama Bassa

Ore 15:00
Premiazione 7° concorso 

“La magia del pane fatto in casa”
presso il Chiosco “Circolo Belvedere” 

Lama Bassa  
saranno premiati i primi 3 classicati

A seguire degustazione delle
panicazioni concorrenti

7° ConCorso del

pAne CAsAlino

lA mAgiA del pAne 
FAtto in CAsA

Organizzato dal Circolo Belvedere

DOMENICA 6

OTTOBRE
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Caseifcio 
BEATO MARCO 

Via per Palagano, 71
Mocogno – Lama Mocogno (Mo)

Tel. 0536.44242
e mail: caseifciobeatomarco@msw.it

SPACCIO VAGLIO
Via Vaglio, 39 – Lama Mocogno

Tel. 0536.44356

Caseifcio 
RIO SAN MICHELE

Via Giardini Sud, 327 Loc.Camatta
Pavullo nel Frignano (Mo) 

Tel. e Fax 0536.41006
e-mail: riosanmichele@msw.it

Caseifcio 
SANTA MARIA

Via del Fiorentino, 2
Cinghianello - Polinago (Mo)

Tel. 0536.47387
e-mail: santamariacaseifcio@libero.it



OLTRE
50 ANNI
DI
BIANCO
PENSARE

Da oltre 50 anni progettiamo e costruiamo

impianti per l’industria lattiero-casearia

con esperienza, dedizione e amore.

Nel processo che dal latte porta al formaggio

e alla sua stagionatura, ogni passaggio va

curato con la massima attenzione.

Si tratta di una catena produttiva delicata,

che richiede esperienza, dedizione e amore.

Tutti noi in Rovinalti abbiamo a cuore la

soddisfazione del cliente e la qualità del suo

prodotto: è la flosofa del “bianco pensare”,

la guida di chi lavora da oltre cinquant’anni

per l’industria lattiero-casearia.

info@rovinalti.it -www.rovinalti.it

ROVINALTI S.r.l. - Via Giardini Nord, 113 - 41026 Pavullo n/F. (MO) Italy - T. +39 0536 20694 - F. + 39 0536 23065


